WALNUSSE

Produckt Von Spanien

FINCA

La Noguera
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Die NATUR IST
WEISE

Aus dem Engagement und der
Wertschatzung unserer Familie fiir das Land
entstand ,Finca La Noguera“ (Claranuts).

Es ist eine Freude, die langjahrige
Erfahrung, den Respekt fir die Umgebung
und Umwelt, die Verwurzelung mit dem
Land und die Innovation in der
Landwirtschaft in einem umfassenden
Geschaftsprojekt rund um eine so magische
Frucht wie die Walnuss zu vereinen.

Die Zeiten andern sich, und
gesunde, vollwertige, natirliche und
aufstrebende Produkte sind in unserem
Leben immer préasenter. La Noguera lebt
diese Realitat und setzt auf Qualitat, indem
es die Walnuss in verschiedenen Formaten
und Produkten anbietet. Es war nicht
einfach, hierher zu kommen.

Seit mehr als 100 Jahren
bewirtschaften wir das Land mit Respekt
und Bescheidenheit, aber auch mit
Entschlossenheit und Innovation und
streben nach Qualitat in allem, was wir tun —
vor allem in den Produkten, die wir lhnen
anbieten.

Marc Ferran

CEO




Walnlsse ausy Spaniesv

CHANDLER

Sie ist grol3 und glatt, hat
eine ovale Form und eine gut
abgedichtete Schale. Auf der
ganzen Welt bekannt. Von
Kaufern wird sie fur ihre aul3erst
hellen und hochwertigen Friichte
sehr geschétzt.

SERR

Das Resultat von ,Payne®
und ,Pi 15968° oval und glatt, mit
einer schonen hellen natirlichen
Farbe. Man erhalt ein 90-95%-
iges Lightprodukt. Ihre Schale ist
mittelhart und dem mittelgrof3en
Kaliber Chandler tiberlegen.

HOWARD

Sie ist grol3, rund, glatt,
sehr dicht und wird in der Mitte der
Saison geerntet. . Sie ist bekannt
fiar ihre helle Schale und ihr

ansprechendes, naturliches
Aussehen, ihre Frucht ist gro3 und
Klar und hat einen

ausgezeichneten Geschmack.

ECO Walnusse

Ohne den Einsatz von

chemischen Dungemitteln,
Pestiziden oder anderen
kinstlichen Chemikalien
hergestellt. Sie ist OKO. Wir

bieten zwei Sorten an: Chandler
aus Spanien. Beide sind OKO-
zertifiziert
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Durchmesser

28-30
30-32
32-34
34-36



Walnlsse ausy Spaniesv

HALBE CHANDLER oder HOWARD

» PREMIUM EXTRA (Durchsmesser 32-36) 95/5

ot i~ X »b\ = PREMIUM EXTRA (Durchsmesser 32-36) 80/20
S g
/ W ﬁ\?."‘f"ﬁﬁ * PREMIUM (Durchsmesser 30-34) 95/5
A ‘ P
f,:/ﬂ" 3 » ERST MEDIUM (Durschmesser 30-34) 50/50

O S
\m" 4 **i » ERST (Durschmesser 28-32) 50/50

VIERTEL CHANDLER oder HOWARD

» GROSS (Durchsmesser 32-36) 100/0
= MITTEL (Durchsmesser 30-34) 100/0
= KLEIN (Durchsmesser 28-32) 100/0

GEHACKTE WALNUSS

= Gehackte und blanchierte Walnisse 2-5 mm
= Gehackte und blanchierte Walnisse 5-8 mm

= Gehackte und blanchierte Walntusse 8-12 mm

PASTE & PRALINEN

= Walnusspaste 100% EXTRA: hochwertigen
Paste aus frischen Walniissen. Helle Farbe.

—-— )
. = Walnusspaste 100% EXTRA: hochwertigen
3 Paste aus frischen Walnissen. Bernsteinfarben.
; = Walnuss Praline 80/20: Mix aus hochwertigen

WalnUssen mit Zuckerglasur.

L % % . -t = Walnuss Praline 50/50. Exzellentes
Gleichgewicht zwischen Walnuss und Zucker.




Unsere Verpackuger

Walnuss mit Schale

» 5 oder 10 kg Sack: Ale Durchmesser
. Né”ueg = Holzpalette mit 600 kg (120 Sacke
e @ o mit 5 kg oder 60 Sacke it 10 kg)
La Noguera %1%
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v Of = 500 g- Format (Tasche
D" und Karton)
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Geschdite Walnuss (HALBE, VIERTEL & GEHACKT):

= Kriste mit 10 kg (2 beutel mit 5 kg
unter Schutzatmosphare)

= Holzpalette 500 kg (50 Kisten)

= 120 g Doypack

= 100 g Tablett (30
tablett/karton)




UNSER STANDORT

Lokales Produkt

 Der Standort liegt im Ebro-Becken,
mit Landwirtschaftsbetrieben in Lleida
und Huesca.

* Gebiet, das die besten klimatischen
Bedingungen fir den Anbau in Europa
aufweist:

* Im Winter ist Kalte notwendig.

* Geringe Niederschlage, die eine
bessere Produktion ermoglichen.

 Wasser aus den Pyrendaen von
ausgezeichneter Qualitat und in
ausreichender Menge, um die
Pflanzen zu versorgen.

e Tiefer Boden.

* Moglichkeit, die besten
verfugbaren Sorten zu pflanzen.

ZENTRALEN:

MOLICLARA SL (B64421860)
Carretera A-1241 km 11
22549 — Belver de Cinca
T: +34 974 346 975

@: Info@claranuts.com

www.fincalanoguera.com

www.Claranuts.com
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